
�Riprodurre la semplicità è
una sfida complessa�.

Christmas festivities



Vigilia di Natale
24 Dicembre

Aperitivo di Benvenuto

Zeppola di cavolfiore e liqurizia

Bun con mantecato di baccalà e papaccelle

Cannolo burro e alici

Frollino al parmigiano, patè di verdure e tartufo nero

Al Tavolo

Calamaro ripieno di verdure, provola e broccoli di Natale

Risotto alla pescatora, alghe e paprika dolce

Tubetto in acqua di pomodoro, scorfano e limone

Trancio di pescato del giorno, porro e patate affumicate

Roccocò, arancia candita e mandorle

Coccole finali
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Euro 100,00 p.p.
bevande escluse



Christmas Eve
December 24th

Welcome Aperitif

Cauliflower and licorice zeppola

Bun with creamed cod and papacelle

- Cannolo with butter and anchovies

- Parmesan shortbread, vegetable patè and black truffle

Dinner

Calamari stuffed with vegetables, provola cheese and broccoli

Risotto �alla pescatora� with seaweed and sweet paprika

Tubetti pasta with redfish, tomato water and lemon

Catch of the day, leek and smoked potatoes

Roccocò, candied orange and almonds

- Petit fours
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Euro 100,00 p.p.
beverages not included
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Pranzo di Natale
25 e 26 Dicembre

Euro 100,00 p.p.
bevande escluse

Aperitivo di Benvenuto

Tartelletta broccoli e limone

Oliva ascolana

Bao al vapore con insalata di rinforzo

Al Tavolo

Minestra maritata

Migliaccio salato, provola e polvere di pomodoro bruciato

Candele spezzate al ragù con polpettine e ricotta

Eliche, broccolo romanesco, mandorle e burro affumicato

Roll di pollo alla frutta secca, bietole e patate allo zafferano

Caprese 2.0

Coccole finali



Welcome Aperitif

Broccoli and lemon tartlet

Ascolana olive

Steamed bao with side salad

Dinner

Minestra maritata

Salted migliaccio, provola cheese and burnt tomato powder

Candele spezzate pasta with ragout, meatballs and ricotta cheese

Eliche pasta, broccoli, almonds and smoked butter

Chicken roll with dried fruit, chard and saffron potatoes

Caprese 2.0

Petit fours
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Christmas lunch
December 25th & 26th

Euro 100,00 p.p.
beverages not included


