
“Riprodurre la semplicità è
una sfida complessa”.



“5 Senses”

Gambero fior di latte

Zuppa di verdure di stagione,
scuncilli e cipolle marinate

Risotto, limone,
scampi e liquirizia

Triglia in patate fritte, lattuga,
ravanelli e maionese allo zafferano

Torta di mele
con gelato alla cannella

Menu degustazione € 90 a persona
Selezione di 5 calici in abbinamento € 160 a persona



The storytelling”
7 portate

“A mano libera” dello Chef

Menu degustazione € 110 a persona
Selezione di 7 calici in abbinamento € 200 a

persona



Orzo, fave,
razza e pomodoro secco

€ 24

Zuppa di verdure di stagione
con scuncilli e cipolle marinate

€ 24

Cuore di carciofo con manzo alla senape,
pancetta e provola al tartufo nero

€ 26

Uovo, asparagi,
patate affumicate e caviale

€ 26

ANTIPASTI



Risotto, limone,
scampi e liquirizia

€ 30

Pasta mista, piselli,
astice e provola

€ 30

Candele spezzate
alla genovese

€ 26

Fettucce di grano saraceno,
ricci carciofi e parmigiano

€ 28

Tortello ripieno di verdure alla soia,
lattuga e fior di latte

€ 24

PRIMI PIATTI



Triglia in patate fritte, lattuga,
ravanelli e maionese allo zafferano

€ 32

Pescato del giorno, spinaci,
asparagi e salsa all’acqua pazza

€ 30

Baccalà arrostito in crosta di olive,
piselli e latte affumicato

€ 30

Roll di maiale, carciofo ripieno,
miele e rosmarino

€ 28

Petto di anatra in crosta di erbe,
purea di patate al limone e salsa al madeira

€ 32

Galletto con verdure glassate al burro
(per due persone)

€ 40

SECONDI PIATTI



Assoluto di carciofi
€ 22

Zuppa di verdure di stagione
€ 22

Orzo, fave e limone candito
€ 22

Risotto al limone,
zafferano e provola

€ 28

Ravioli capresi
in salsa di pomodorini e basilico

€ 24

Spaghetti al pomodoro,
olive e capperi

€ 24

Pasta e piselli
€ 24

DALL’ORTO DEL SIG. ENZO



Frittata di carciofi
€ 16

Timballo di patate e provola
su salsa al pomodoro

€ 16

Riso al parmigiano
€ 16

Pasta al pomodoro
€ 14

Cotoletta di pollo croccante
€ 18

Pescato del giorno
in crosta di patate e maionese allo zafferano

€ 18

Pizza al cioccolato
€ 16

PER I PIÙ PICCOLI



Formaggi campani
€ 18

Torta di mele
con gelato alla cannella

€ 30

Caprese 2.0
€ 16

Pompelmo, caramello e arachidi
€ 16

Vaniglia, mango e frutti rossi
€ 16

Fave di tonka, mela verde,
mango e lime

€ 16

DESSERT


